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 جامعة بنها 

 كلية الزراعة 

 كيمياء وتحليل الأغذية /توصيف مقرر

 مواصفات المقرر :

 ػهىو الأغزيح انًقزر:يقذو يٍ خلانهب  انتيانبزَبيج أو انبزايج 

 سئيسيانًقزر يًثم عُصزاً رئيسيبً أو ثبَىيبً ببنُسبة نهبزايج: 

 ػهىو الأغزيحانًسئىل عٍ انبزَبيج :  انعهًيانقسى 

 ػهىو الأغزيحانًسئىل عٍ تذريس انًقزر :  هًيانعانقسى 

 الاول انذساسيانشاتغ / انفصم  انًستىي:انسُة انذراسية / 

 0252/  5/ 51تبريخ إعتًبد تىصيف انبزَبيج :   

 ) أ ( البيانات الأساسية

  

 324أ غ ذ  الكود :                         كيمياء وتحليل الأغذيةالعنوان :  

 وحدات 4 تمدة: الساعات المع

 ساعة/اسبوع 0الدروس العملية:                            ساعة/اسبوع 0 المحاضرة:

 ساعه/الفصل الدراسى 15 المجموع:                 ساعات الإرشاد الأكاديمي:            

 

 ) ب ( البيانات المهنية

 ـ الأهداف العامة للمقرر : 5

  ن الطالب قادرا على ان:بنهاية تدريس هذا المقرر يكو

 أهمية علم كيمياء  تحليل الأغذية واستخداماتهيذكر  -1

 صفات وخصائص المواد الغذائية .يعرف  -2

أهمييية العي يية وأسييا أخييذها وكيفييية أخييذها  وريديية صييحيحة والأدوات ال  ميية لأخييذ يعييي   -3

 العي ات وكيفية حفظها و دلها.

 ية إجراؤها.ورق التحليل المختلفة وكيفيشرح  -4
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الشييروو الواجييا توا رهييا  يي  الدييائمي  عليي  أخييذ العي ييات والدييائمي   ييالتحكيم يسييتدل عليي   -5

 الحس .

 ورق تجهي  العي ات وورق إجراء التحاليل المختلفة.يعرف  -6

 ـ النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 0

 أ ـ المعرفة والفهم :

 شاد أخز ػيُاخ يُها ويصادسها وحجًها.طثيؼح الأغزيح انًػهً  ؼشفتي -1-أ     

 .يحذد حجى انؼيُاخ انًطهىتح والأدواخ انلاصيح -2-أ     

 طشق انتحهيم انًختهفح انتً تجشي ػهً انؼيُح. ػهً ؼشفتي -3-أ 

 ب ـ المهارات الذهنية :

 يحذد حجى انؼيُح انًطهىب ويحذد الأداج انًُاسثح لأخزها. -1-ب 

 وظشوف انتحكيى انًُاسثح.يختاس طشق انتحهيم  -2-ب 

 انثياَاخ وانُتائج انًتحصم ػهيها ويؼذ انتقاسيش. يصُف -3-ب 

 ـ المهارات المهنية والعملية الخاصة بالمقرر : ج أ

 العي ة  وريدة علمية ممثلة لحجم و وع المادة الغذائية يو ق وريدة اخذ -1- ج أ 

 تحليل كيماوى يجرى الاخت ارات ال  مة م  تحكيم حس  إل  -2- ج أ 

 يجه  العي ات ل خت ارات الأكثر دقة  الأجه ة الحديثة والورق الدقيدة -3- ج أ 

 ـ المهارات العامة : ج ب

 يعمل    مجموعات صغيرة -1- ج ب 

 يأخذ العي ات  وريدة صحيحة ويجرى الاخت ارات ال  مة -2- ج ب 

  مة.يجرى الاخت ارات الدقيدة ويكتا التدارير ال  -3- ج ب 

 .يستخدم الحاسا الآل  وش كة الآ تر ت  كفاءة -4- ج ب    

 

 ـ محتوى المقرر : 4

ساعات إرشاد دروس 

 أكاديمية / عملية

عدد الساعات  محاضرة

 / الأسبوع

 الموضوع

 تحهيم الأغذيةكيًيبء يقذية عٍ أهًية عهى  4 2 2

 –هب الأدوات انلاسيةةة لأخةةذ –كيفيةةة أخةةذهب  –انعيُةةة جمهًهةةب  8 4 4

لةةةز   –انشةةةزول انىاتةةةر تىاىزهةةةب ىةةةً انقةةةبئى ب خةةةذ انعيُةةةة 

 مفظهب وَقههب(

 أدوات أخذ انعيُبت 4 2 2

إعةةذاد -نهتحهيةةم انكيًةةبوي( –جنهتحكةةيى انحسةةً  هتههيةةش انعيُةة 4 2 2
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 تقزيز عٍ انعيُة

مفة  انعيُةة  –تههيش انعيُة نهتحكةيى انحسةً  –تسهيم انعيُة  8 4 4

تههيةش انعيُةة نلاختبةبرات  –لأتزاء الاختببرات انلاسية لامقب 

 انكيًبوية وانذقيقة

 إتزاء تحهيم مسً نبعض انًىاد انغذائية انًختهفة 4 2 2

انههةةزف ىةةً  –لةةز  انتحهيةةم انذقيقةةة جتحهيةةم كزويةةبتىتزاىً  8 4 4

 تحهيم ليفً( –ىصم بزوتيُبت  –يهبل كهزبً 

 إتزاء تحهيلات كيًبوية 4 2 2

 انتعزف عهً أتهشف انتحهيلات انذقيقة  4 2 2

 أعذاد تقبريز عٍ َتيهة انعيُبت انًختهفة 8 4 4

 ـ أساليب التعليم والتعلم : 3

 تغطيح انًىضىػاخ انشئيسيح تانًحاضشاخ -4-1

 انتذسيثاخ انؼًهيح -4-2

 قشاخ انذساسيححهقاخ انًُا -4-3

 استخذاو يىاد تؼهيًيح يشئيح او يسًىػح. -4-4

 أسبنير تقييى انطهبة -5

 نتقييى ايتحاٌ دوسي .. انجضء انُظشي   -5-1

 انجضء انؼًهً    نتقييى يقذسج انطانة ػهً تُفيز انتجاسب انًؼًهيح -5-2

 هاسيًيُاس          نتقييى انقذسج ػهً انثحث ػٍ يؼهىيح وكيفيح تىصيه -5-3

 انشفىي          نتقييى انقذسج ػهً يُاقشح انًشاكم وكيفيح حهها. -5-4

 تذول انتقييى

 ايتحاَاخ أػًال سُح       الأسثىع تؼذ الأسثىع انشاتغ 1انتقييى 

 الايتحاٌ انؼًهً انُهائً    الأسثىع انشاتغ ػشش 2انتقييى 

 الايتحاٌ انشفهً           الأسثىع انشاتغ ػشش 3انتقييى 

 11-15انُهائً                     الأسثىع  4انتقييى 

 انىسٌ انُسبي نكم تقييى

 %  امتحا   صف الس ة/الفصل

 %66 امتحا  آخر الس ة/الفصل

 %16 الامتحا  الشفوي

 %26 الامتحا  العملي

 %16 أعمال الس ة/الفصل

 % أ واع التدييم الأخرى
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 %166 المجموع

 قبئًة انًزاتع -6

 انًؼذج تىاسطح أستار انًادج سيزكشاخ انًقش 

 ـ انكتر انذراسية 2ـ  6
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